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ANEXO 1
INSTRUCOES ESPECIFICAS
RESOLUCAO N° 02/2026/CONSU, DE 13 DE JANEIRO DE 2026

1. ESPECIFICACAO DA VAGA

1.1. Unidade Académica: Instituto de Ciéncias Agrarias (ICA)

1.2. Campus de atuacao: Campus de Unai

1.3. Descri¢ao da vaga: Professor Substituto

1.4. Area de Conhecimento: Ciéncias Agrérias

L5 Subarea (se ~houver): ENGENHARIA DE PROCESSAMENTO DE PRODUTOS
AGRICOLAS/ ENERGIZACAO RURAL

1.6. Especialidade (se houver):

1.7. Quantidade de vagas: 1 vaga

1.8. Regime de Trabalho: () 20 horas semanais ( x ) 40 horas semanais

1.9. Requisitos de Titulagdo Exigido:

1.10. ( x )Graduacdo em: Graduagdo em Engenharia Agricola e Ambiental ou Engenharia
Agricola ou Agronomia

1.11. ( )Especialista em:

1.12. ( x )Mestrado em: Mestrado em qualquer area do conhecimento

1.13. ( )Doutorado em:

1.14. Disciplinas a serem ministradas: Secagem e Aeracao de Graos; Fontes Alternativas

de Energia; Armazenamento e Conservacdo de Produtos Vegetais; Operacdes Unitarias e Pré-
Processamento de Graos

1.15. Conteudo Programatico:

1.15.1. 1. Unidade de beneficiamento de graos: do recebimento a expedicao;
1.15.2. 2. Teor de 4gua e teor de impurezas no pré-beneficiamento de graos;
1.15.3. 3. Psicrometria;

1.15.4. 4. Secagem e secadores;



1.15.5. 5. Dimensionamento de sistemas de aeragdo de graos;

1.15.6. 6. Pos-colheita de plantas medicinais, aromaticas e condimentares;

1.15.7. 7. Classificacao de graos;

1.15.8. 8. Atmosfera modificada e atmosfera controlada na conservagdo de produtos agricolas;
1.15.9. 9. Energia solar, edlica, hidraulica e da biomassa: Tecnologia e aplicagdes no meio rural;
1.15.10. 10. Dimensionamento de projeto de unidades fotovoltaicas com foco em atividades
agricolas.

1.15.11.

1.16. Bibliografia Sugerida:

ALVES-FILHO, O. Secagem de produtos agricolas. Lavras, MG: UFLA, 1987. 580 p.

ARANA I. Physical Properties of Foods: Novel measurement techniques and applications. CRC Press, 2012,
420 p.

BORGES, J. C. A. Sistema de Boas Praticas de Armazenagem da Casemg. Companhia de Armazéns e Silos
do Estado de Minas Gerais — CASEMG, 2015. 214p.

BROOKER, D. B.; BAKKER-ARKEMA, F. W.; HALL, C. W. Drying and storage of grains and oilseeds.
la ed. Spring, 1992. 450 p.

CARVALHO, N. M. de. A secagem de sementes. Editora Funep, 2005. 184 p.

CASTRO, N. J.; DANTAS, G. A.; LEITE, A. L. S.; BRANDAO, R. Bioeletricidade e a industria do alcool e
acucar: possibilidades e limites. Rio de Janeiro: Synergia, 2008. 119p.

CHITARRA, M.LF.; CHITARRA, A.B. Pds-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e manuseio. Lavras.
Fundacao de Apoio ao Ensino, Pesquisa e Extensdo, 1990. 293p.

COMPANHIA ENERGETICA DE MINAS GERALIS. Atlas solarimétrico de Minas Gerais. Belo Horizonte,
MG: CEMIG, 2012. 80p.

CORTEZ, L.A.B.; HONORIO, S.L.. MORETTL, C.L. Resfriamento de Frutas e Hortalicas. Brasilia:
EMBRAPA, 2002. 428p.

FARRET, F. A. Aproveitamento de pequenas fontes de energia elétrica. 3. ed. Santa Maria, RS: UFSM,
2014. 319p.

KUNZ, A. Fundamentos da digestdo anaerobia, purificacdo do biogds, uso e tratamento do digestato.
Concordia: Sbera: Embrapa Suinos e Aves, 2019. 209 p.

https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/197183/1/Livro- Biogas.pdf
MARCOS FILHO, J. Fisiologia de sementes de plantas cultivadas. Piracicaba: FEALQ, 2005, 495p.
MILMAN, M. J. Equipamentos para pré-processamento de graos. Pelotas: Universitaria/UFPel, 2002.

MOHSENIN, N. N. Physical properties of plant and animal materials. New York: Gordon and Breach
Science, 1970.

MOREIRA, J. R. S. Energias renovaveis, geragao distribuida e eficiéncia energética. 1. ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2017. 412p.

NAVARRO, S.; NOYES, R. The mechanics and physics of modern grain aeration management. la ed. CRC
Press, 2002. 634 p.


https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/197183/1/Livro-%20Biogas.pdf

ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos: componentes dos alimentos e processos. v.1, Porto Alegre:
Artmed, 2005, 294p.

PINTO, M. O. Fundamentos de energia eolica. Rio de Janeiro: LTC, 2013. 368p.

PORTELLA, J. A.; EICHELBERGER, L. Secagem de graos. Passo Fundo: Embrapa Trigo, 2001. 194 p.
(Embrapa Trigo. Documentos, 8). http://www.infoteca.cnptia.embrapa.br/infoteca/handle/doc/820442

SANTOS, M. A. Fontes de energia nova e renovavel. 1. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2013.

SILVA, J. S.; BERBERT, P.A. Colheita, secagem e armazenagem de café. Vigosa: Aprenda Facil, 1999. 146
p.

SILVA, J.S. Secagem e armazenagem de produtos agricolas. Vigosa: Editora Aprenda Facil, 2000, 502 p.
TOLMASQUIM, M. T. Energia Renovavel: Hidraulica, Biomassa, Eolica, Solar, Oceanica. Rio de Janeiro:
EPE, 2016. 452p. https://www.epe.gov.br/sites-pt/publicacoes-dados-
abertos/publicacoes/PublicacoesArquivos/publicacao-172/Energia%20Renov%C3%A1vel%20-
%200nline%2016maio2016.pdf

VAZ JUNIOR, S. Biomassa para quimica verde. Brasilia, DF: Embrapa, 2014. 181 p.

WEBER, E.A. Exceléncia em beneficiamento e armazenagem de graos. 2005. 586p.

WEBER, Erico Aquino. Exceléncia em beneficiamento e armazenagem de grios. [S.1.]: Salles, 2005. 586 p.

OBSERVACAO: A bibliografia sugerida ndo limita nem esgota o programa. Outras bibliografias a critério
do candidato.

2. MODALIDADES DE AVALIACAO
2.1. O concurso sera composto das seguintes etapas e provas:
. , PESO
ETAPAS | AVALIACAO CARATER ATRIBUIDO
18 Prova Didatica Obrlgatorlo,. Ehm’n}atorlo e 6
Classificatorio
a Prova de L . L
2 , Obrigatorio e Classificatorio 4
Titulos
TOTAL 10
2.2 Para a segunda fase serdo classificados os primeiros colocados na prova didatica, respeitada

a nota minima para ser aprovado. Havendo candidatos classificados nas reservas de vagas, a distribuicao
das vagas sera realizada conforme legislagdo pertinente, observada a ordem de classificacao.

2.3. Cronograma previsto:
ETAPAS | PROVAS | DATA | HORARIO LOCAL
Prédio de Aula, Sala 307 do Instituto de Ciéncias
Sessdo de Agrarias, UFVJM - Campus Unali, localizado na Avenida
1? Abertura do | 23/04/2026 10h Prefeito José Braz da Silva (Universitaria), n° 1000,
Certame Bairro Universitario — Unai/MG, CEP 38617-501, Tel:
(38) 3532 6822 Ramal - Voip 9951.



http://www.infoteca.cnptia.embrapa.br/infoteca/handle/doc/820442

Entrega dos
documentos
1? necessarios Na sessao publica de abertura do certame
para a Prova
de Titulos

Sorteio do
tema da
Prova
Didatica

1? Na sessao publica de abertura do certame

No minimo 24h apds o sorteio do tema da prova didatica.
Prova A ba}nca examinadora indicgré 0 horério de inicio dg
1? Didatica 24/04/2026 14h primeira aula, sendo as demais realizadas em sequéncia,

respeitados os intervalos para alimentagdo, descanso ou
situacdes de for¢ca maior

Entrega do
Plano de . , .
a Cada candidato devera entregar o plano de aula impresso a cada membro da banca
1 Aula para a . L s rs
examinadora, no inicio da sua aula (Prova Didatica)
Prova
Didatica
28 Pr9va de 23/04/2026 10h Na sessao publica de abertura do certame
Titulos
2.4. Caso seja necessario realizar outro(s) sorteio(s) de temas, estes ocorrerdo em intervalos de
24 horas.
2.5. O candidato devera comparecer nas datas e horarios estabelecidos para a realiza¢ao de cada

prova do concurso publico, incluindo a sessdo de abertura e os sorteios referentes a ordem de apresentagao
e temas, exceto na prova de titulos. O ndo comparecimento ou o atraso implicard eliminagdo, exceto na
prova de titulos. E vedada a representagio do candidato por procurador legalmente constituido em
qualquer dessas etapas.

3. PROVA DIDATICA
3.1. A prova serd realizada no formato presencial.
3.2. Serdo disponibilizados para os candidatos sala de aula, extensdo elétrica, pincel marcador

de quadro branco, apagador, projetor multimidia e computador.

3.3. Os Recursos que poderao ser utilizados, por conta do candidato: Computador (com saida
HDMI para projecdo, caso necessario) ou equivalente (com adaptador HDMI para projec¢do, caso
necessario); equipamento para operar slides; equipamentos de armazenamento de arquivos eletronicos;
materiais impressos, tais como livros, roteiros em papel.

3.4. Os Recursos que NAO poderao ser utilizados: Telefone celular. Nenhum dispositivo de
comunicagdo de dudio e/ou video, de nenhuma natureza. Fones de ouvido, pontos eletronicos e demais
mecanismos de recep¢ao de audio e video.

3.5. A prova devera ser feita na lingua portuguesa.
3.6. Critérios de correcdo da prova didatica:
. . ~ PONTUACAO
1
NUMERO | CRITERIOS DESCRICAO MAXIMA
Dominio

técnico Dominio técnico-cientifico do ponto sorteado,
! profundidade, relacdo do tema da aula com a Unidade 45

cientifico do . L
Académica e atualizagao
tema sorteado




Uso adequado
dos recursos de
comunicacao,
métodos e Capacidade do candidato, relativa a utilizagdo dos recursos
estratégias de de comunicagao, recursos didaticos, técnicas de ensino,
II ; . k o . 20
ensino. capacidade de estimular e facilitar o aprendizado do aluno,
Capacidade de ¢ habilidades na abordagem do conteudo
estimular e
facilitar o
aprendizado
Execucdo ~ A 1s A
1 coerente do Execucao do plano de aula, sequéncia logica e coeréncia do 15
conteudo
plano de aula
O item sera pontuado da seguinte forma, tempo:
Cumprimento -maior que 60 minutos: 0 ponto
v do tempo da - entre 51 e 60 minutos: 5 pontos 10
exposicao - entre 40 e 50 minutos: 10 pontos
- entre 30 ¢ 39 minutos: 3 pontos
- menor 30 minutos: 0 ponto
Comportamento
ético-
profissional, Comportamento ético-profissional, criatividade e
A" criatividade, expressividade, corre¢do na linguagem, clareza da e 10
expressividade habilidade na formagao de respostas
e capacidade
comunicativa
TOTAL 100
4. PROVA ESCRITA
4.1. Nao tem
5. PROVA PRATICA
5.1. Nao tem
6. ANALISE DE TITULOS ACADEMICOS E EXPERIENCIA PROFISSIONAL
6.1. A pontuagdo ndo serd cumulativa e sera considerado apenas o titulo de maior grau e que

seja na area de conhecimento definida no edital, ndo sendo pontuada a titulagdo minima exigida como
requisito a investidura.

6.2. O barema e os comprovantes deverdo ser impressos e entregues em 01 (uma) via para o
secretdrio da banca examinadora na sessao publica de abertura do certame.

6.3. Os titulos enviados fora do periodo previsto serdo desconsiderados.

6.4. E de responsabilidade do candidato o teor ¢ a integridade dos documentos digitalizados. Em

caso de duvida motivada e fundamentada quanto a autenticidade ou veracidade do documento, a Unidade
podera solicitar a apresentagdo do original para conferéncia.

6.5. O (a) candidato (a) devera elaborar o barema com base na(s) tabela(s) a seguir, preenchendo
a coluna "Pontuacao atribuida pelo candidato" com a pontuagdo que julga fazer jus em cada item.

6.6. A pontuacdo atribuida pelo candidato sera o resultado da multiplicagdo da pontuacao
individual, prevista na tabela, pela quantidade de atividades realizadas em cada item.

6.7. Os comprovantes deverao trazer indicagdo da tabela e item aos quais se referem, para
conferéncia pela Banca Examinadora.

6.8. Serdo consideradas apenas as atividades e produgdes realizadas desde o inicio do ano
vigente do concurso até a data de entrega dos documentos, bem como as realizadas nos 5 (cinco) anos




civis imediatamente anteriores a esse periodo.

6.9. Critérios de avaliacdo da Prova de Titulos/Barema:
PONTUACAO
PONTOS Iﬂggg;} M};l;(rfl(\)/[ o ATRIBUIDA PELO
CANDIDATO
Grupo A: Titulacio Académica 30,00
Doutorado 20,00
Mestrado strictu senso 10,00 Pontua somente
C o maior titulo
Especializagao lato sensu com 5.00
minimo de 360 h ’
Grupo B: Experiéncia Docente
- 30,00
(Regéncia em sala de aula)
Ensino Superlof, Tecnlco ou 2.5 Por més
Tecnoldgico
Ensino Médio, Ensino R
Fundamental ou Infantil 1,25 Por més
Monitoria no Ensino Superior 1,00 Por més
Grupo C: Producao Cientifica, 40.00
Técnica e Cultural ’
Artigos técnico-cientificos
publicados em periodico 10,00 Ultimos 5 anos
indexado(com ISSN e/ou DOI)
Livros (com ISBN) 10,00 Ultimos 5 anos
Capitulos de livros com ISBN 5,00 Ultimos 5 anos
Patente 10,00 Ultimos 5 anos
Trabalho apresentado em eventos 2,50 Ultimos 5 anos
TOTAL 100

Os trabalhos publicados em coautoria receberio a mesma pontuacio dos trabalhos de

autoria exclusiva do candidato.

7. DAS DISPOSICOES FINAIS
7.1. O namero méximo de candidatos (as) classificados (as) na primeira etapa sera: 8 (0ito)
7.2. O peso! de cada prova sera:

a) Didatica: 6 (seis)
b) Titulos: 4 (quatro)

'A soma dos pesos das provas devera totalizar 10 (dez).

7.3. Em caso de conflito entre o Edital n® 31/2026 e o disposto nestas instrugdes especificas,
devem prevalecer as disposi¢des do Edital n® 31/2026.

7.4. Podera, se necessario, haver complementacdo a estas instrugdes especificas, desde que
realizadas antes de iniciado o evento modificado/alterado/complementado.

7.5. Os casos omissos serao resolvidos pela Congregacao da Unidade em primeira instancia € o
Conselho Universitario em segunda instancia, se necessario.




Unai-MG, 26 de marg¢o de 2026.

Referéncia: Processo n° 23086.001576/2026-34 SEI n° 2065736
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